hotel

Lager eco Active & Spa
Klasyczne, jasne piwo dolnej fermentacji o ztotej barwie. Powstajace z najwyzszej jakosci stodu, chmielu i krystalicznie czystej wody. Czysty

stodowy smak z charakterystycznymi nutami zbozowo-chlebowymi. Zbalansowany delikatng goryczka, pochodzacg od ziotowo- kwiatowych
odmian chmielu.
alk. 4,6%, ekst. 12% wag sktad: woda, stody jeczmienne, chmiel, drozdze

Pils

Goryczkowy niemiecki pilsner. Jasne piwo dolnej fermentacji o jasnoztotej barwie. Powstajace z najwyzszej jakosci stodu, chmielu i krystalicznie
czystej wody. Nisko odfermentowane piwo z jasna, kremowa piang i elegancka ziotowo-kwiatowa goryczka.

alk. 4,8%, ekst. 12,5% wag sktad: woda, stody jeczmienne, chmiel, drozdze

Pszeniczne

Jasne, naturalnie metne piwo gornej fermentacji o ztotej barwie i niskiej goryczce. Orzezwiajgce piwo pszeniczne, wysoko nagazowane.
Charakterystyczny, zbalansowany aromat banana i gozdzikow pochodzi od specjalnego szczepu drozdzy. Powstaje z potgczenia stodu
pszenicznego i jeczmiennego, chmielu i krystalicznie czystej wody.

alk. 4,5%, ekst. 11,5% wag sktad: woda, stody jeczmienne i pszeniczne, chmiel, drozdze

AIPA

Jasne, mocne piwo gornej fermentacji o ztotej barwie. Charakterystyczna wysoka goryczka z aromatami cytrusow, owocow tropikalnych,
Jjagod i kwiatow, pochodzi od nowofalowych odmian chmielu z amerykanskich upraw. Dodatkowo chmielone na zimno. \Wszystko to uwarzone
na solidnie stodowej lecz niedominujgcej podbudowie.

alk. 6,5%, ekst. 14% wag sktad:woda, stody jeczmienne, chmiel, drozdze

Bock

Mocne piwo dolnej fermentacji o bursztynowej barwie. Powstaje z najwyzszej jakosci stodu, chmielu i krystalicznie czystej wody. Bogate,
stodowe piwo z przyjemnymi aromatami zbozowymi, przypieczonym chlebem i delikatnym karmelem, skontrowane delikatng goryczka.
Jego rozgrzewajgca moc sprawia, ze idealnie nadaje sie na chtodne wieczory.

alk. 6,6% obj., ekst. 16,4% wag sktad: woda, stody jeczmienne, chmiel, drozdze

Blonde Ale

Piwo gornej fermentacji na stodowej podbudowie o intensywnej, czerwonej barwie z dodatkiem miodu spadziowego, kwiatow hibiskusa
oraz werbeny cytrynowej. Stodycz pochodzaca z miodu przyjemnie balansuje smak hibiskusa.

alk. 4,8% obj., ekst. 12,5% wag sktad: woda, stody jeczmienne, chmiel, drozdze, midd spadziowy, hibiskus, werbena

TripAdvisor, pozwol innym rowniez do PON-PT:
nas dotrze¢. Jesli nie spetnilismy twoich ’

°
ZORGANIZUJ: oczekiwan, prosze skontaktuj sie 7.00-10.00
szkolenie z naszym managerem. Daj nam szanse

Pozostaw swoja opinie
o Restauracji La Regina na portalu

konferencje prz_yjrze(: sie uwaznie twojej sugestii SOB-ND:
event i zareagowac. Twoja opinia jest 8.00-11.00
przyje cie dla nas bardzo wazna.
okolicznosciowe gastronomia@hoteluniejow.pl
Tempo zycia, ped codziennych spraw odwracajg naszg uwage od szczegotow, ktore stanowig
o prawdziwym smaku zycia - o jedzeniu. Restauracja La Regina to wyjatkowe miejsce na
wi-fi: Hotel Uniejow Restauracja La Regina czynna kulinarnej mapie Uniejowa.
hasto: hotel123 PON-SOB: 13.00-22.00
ND: 12.00-20.00 Jej sercem jest autorskie menu, oparte na idei slow food, wykorzystujgce sezonowe produkty od
hoteluniejow.pl (zamowienia przyjmowane do 30 min lokalnych dostawcow oraz rzemieslnicze piwo z Browaru Wiatr w Uniejowie. Nasi kucharze
facebook.com/HotelUniejow przed zamknieciem restauracji) wyselekcjonowali dla Panstwa najciekawsze smaki kuchni miedzynarodowej i regionalnej,

tripadvisor.pl tworzac niepowtarzalne menu. Zapraszamy w niezwykta kulinarng podroz.



LEMONIADA LESNA 400 ml 19,00 zt
woda niegazowana, cytryna, limonka, owoce lesne, mieta, syrop
z czarnej porzeczki

LEMONIADA CYTRUSOWA 400 ml 19,00 zt
woda niegazowana, cytryna, pomarancza, grejpfrut, mieta,

syrop marakuja

LEMONIADA MALINOWA 400 ml 19,00 zt

woda niegazowana, cytryna, mrozone maliny, mieta, syrop malinowy

HERBATA MROZONA Z MALINAMI 400 ml 19,00 zt
fuzetea cytrynowa, mrozone maliny, cytryna, mieta

SMOOTHIE FIOLETOWE 400 ml 20,00 zt
gruszka, jabtko, owoce lesne, sok z cytryny, mieta

SMOOTHIE ZIELONE 400 ml 20,00 zt
Jjabtko, kiwi, szpinak, natka pietruszki, sok z limonki
CZEKOLADOWA KAWA MROZONA 400 ml 19,00 zt

espresso, mleko, sos czekoladowy, lody czekoladowe, bita Smietana

FRAPPE 400 ml 19,00 zt
espresso, woda, mleko, lod, bita Smietana, polewa karmelowa

SOK ZE SWIEZYCH OWOCOW 200 ml 16,00 zt
pomaranczowy / grejpfrutowy /
pomaranczowo-grejpfrutowy

CAPPY 250 ml 9,00 zt
pomarancza / jabtko / grejpfrut / czarna porzeczka

FUZETEA 250 ml 9,00 zt
cytryna / brzoskwinia

Gl Gaadil; QP HP KINEY 2s0ml 900zt
BURN' 250 ml 14,00 zt
WODA 330 mL/ 750 mL Kopl2 [elice 8,00 zt / 13,00 zt
gazowana / niegazowana

HERBATA MALINOWA 400 ml 21,00 zt
herbata czarna, sok malinowy, maliny mrozone, cytryna,

gozdziki

HERBATA CYTRUSOWA 400 ml 21,00 zt
herbata zielona, cytrusy, syrop marakuja

KAWA ZE SMAKIEM 300 ml 19,00 zt
americano, mleko, bita Smietana, syrop do wyboru:
kokos/orzech/migdat/czekolada

CZEKOLADA NA GORACO 300 ml 18,00 zt

czekolada, mleko, bita Smietana, polewa czekoladowa
HERBATY EILLES 300 ml 10,00 zt
English Select Ceylon / Earl Grey / Green / Fruit / Peppermint

ESPRESSO 30 ml 10,00 zt
ESPRESSO DOPPIO 60 ml 14,00 zt
AMERICANO 200 ml 11,00 zt
CAPPUCINO 200 ml 14,00 zt
FLAT WHITE 250 ml 15,00 zt
LATTE MACCHIATO 250 ml 14,00 zt
CZEKOLADA 250 ml 14,00 zt

PILS 300 mL/ 500 ml
LAGER 300 ml / 500 ml
PSZENICZNE 500 ml
AIPA 500 ml

BOCK 500 ml

BLONDE ALE 500 ml
SEZONOWE 500 ml

LEMON PILS 340 ml
pils 300 mL, cytrynowka 40 ml

RASPBERRY BEER 350 ml
pils 300 ml, mrozone maliny, sok malinowy

LA REGINA 350 mlL

gin 40 ml, tonic, owoce lesne, syrop biaty bez,
syrop poziomka, mieta

LEMONITAN 100 ml

cytrynowka 40 ml, wodka 20 ml, sok zurawinowy;,
sok z cytryny

TRZECIEGO ZADEN RYCERZ NIE DOPIt 400 ml

wodka 20 ml, tequila 20 mL, rum 20 ml, whisky 20 ml,
triple sec 10 ml, sprite, cytryna

BIALA DAMA 100 ml
malibu 40 ml, bailey's 20 ml, mleko, orzechy laskowe

WSCHOD SLONCA NAD UNIEJOWEM 300 ml
wodka 40 ml, campari 20 ml, syrop truskawkowy,
sok pomaranczowy, sok cytrynowy

MALIBU 180 ml

malibu 40 ml, mleko, syrop kokosowy
MOJITO 150 ml

rum 4oml, woda gazowana, limonka,

mieta, cukier trzcinowy

MOJITO TRUSKAWKOWE 150 ml

rum 40 ml, woda gazowana, mus truskawkowy,
limonka, mieta, cukier trzcinowy

PARADISE BAY 300 ml

wodka 40 ml, sok pomaranczowy 250 ml,
syrop blue curacao, grenadyna

APEROL SPRITZ 240 ml

aperol 80 mL, prosecco 120 ml, woda gazowana,
pomarancza

SEX ON THE BEACH 220 ml

wodka 40 ml, archers 20 ml, syrop kokosowy,
sok pomaranczowy, sok zurawinowy
MARGARITA 80 ml

tequila 40 m\, triple sec 20 ml, sok z limonki

MOJITO VIRGIN 150ml

limonka, mieta, cukier trzcinowy, sprite

SEX ON THE BEACH VIRGIN 220 ml

syrop kokosowy, syrop brzoskwiniowy, sok zurawinowy,
sok pomaranczowy

MARGHARITA STRAWBERRY VIRGIN 80 mlL

sok pomaranczowy, sok z limonki, mus truskawkowy,
cukier trzcinowy

13,00 zt / 17,00 zt
13,00 zt / 17,00 zt
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TATAR WOLOWY 100 g 45,00 zt
tatar zmieszany: zrazowa gorna, cebula, ogorek kiszony, pieczarka,

zel z zottka, prazony stonecznik, chrzan, opienki, piklowana czerwona
cebula, masto z redukcjag wina czerwonego, wedzone masto, bagietka
TATAR WOLOWY Z POMARANCZA 100 g 49,00 zt
tatar zmieszany: zrazowa gorna, cebula, ogorek kiszony, pieczarka,
majonez z czarnuszka, skorka z pomaranczy, kawior balsamiczny,
Grana Padano, masto z redukcjg wina czerwonego, wedzone masto,
bagietka

TATAR Z GESI 100 g

tatar zmieszany: piers z gesi, suszone pomidory, kapary,
cebula czerwona, czosnek, oliwa ziotowa, Grana Padano,
puder z oliwy, bagietka

BOCZNIAKI 120 g

boczniaki, olej rzepakowy, pomidory, cebula,

czosnek, natka pietruszki, bagietka

BRUSCHETTA Z KREWETKAMI 100 g

krewetki 2 szt, wedzony ser capri

BRUSCHETTA KLASYCZNA 100 g

pomidor, oliwki, czosnek, natka, oliwa

LASAGNE Z CZERWONA SOCZEWICA 1209
pieczony seler, beszamel, pomidory, czerwona soczewica,
tzatziki, rukola, ajvar

DESKA SMAKOW 500 g 46,00 zt
wedzony ser w ziotach, wedliny, smalec, swojski pasztet z orzechami

i sliwka, pikle, dzem z pomidorow i papryki, pieczywo, masto smakowe

55,00 zt

28,00 zt

39,00 zt
24,00 zt

290,00 zt

KREM Z PIECZONEJ PAPRYKI | POMIDOROW 220 mlL 29,00 zt
arancini z Nduja

FLACZKI Z BOCZNIAKOW 200 ml

imbir, wtoszczyzna, czosnek, pomidory, gatka muszkatotowa,
cynamon, chilli, natka

27,00 zt

ROSOL 200 ml 22,00zt
kura, wotowina, indyk, ges, kaczka, szpecle pietruszkowo- szpinakowe
ZUPA RYBNA 250 ml 29,00 zt

kapusta kiszona, wtoszczyzna, grzyby, pomidory, papryka, dorsz
battycki, koper

KOZI SER 250 ¢ 44,00 zt
burak, gruszka, pomidor koktajlowy, orzech wtoski, fenkut, roszponka,
rukola, zurawina, winegret ziotowy z kremem balsamicznym
POLEDWICZKA WIEPRZOWA 250 g 44,00 zt
sataty, poledwiczka wieprzowa w sosie ostrygowym, ogorek, orzeszki
ziemne, warzywa z patelni

UNIEJOW 300 g 39,00 zt
sataty, panierowany camembert, burak, kawior pomarancza,

pomidor, ogorek, stonecznik, zurawina, dressing ziotowy

KURCZAK 300 g 42,00 zt

roszponka, rukola, pieczona papryka, pomidor koktajlowy, pestki dyni,
boczek, jajko w koszulce, mozzarella, sos gruszkowy

TAGLIATELLE RYZOWE 250 g 44,00 zt
poledwiczka wieprzowa marynowana w imbirze, wtoszczyzna,
pomidor koktajlowy, sos pang gang, pak choi, orzeszki ziemne,

chilli, szczypiorek, jajko

PENNE Z KURCZAKIEM 220 g 42,00 zt
sos pomidorowo - paprykowy z bazylia, czosnek, chilli, Grana Padano
ZIEMNIAKI A’LA RISOTTO 250 g 39,00 zt
ziemniak, czosnek, Smietana, seler naciowy, cebula, mascarpone,
pasta truflowa, Grana Padano

CURRY Z CIECIERZYCA | WARZYWAMI 300 g 42,00 zt
cieciorka, pasta curry, papryka, cebula, cukinia, groszek, szpinak,
mleko kokosowe, ryz egipski

RAVIOLI 220 g
ravioli szpinak-ricotta, sos smietanowy, Grana Padano

37,00 zt

MULE 5009

cebula, czosnek, wino, natka pietruszki, masto, bagietka
FILET Z SANDACZA 1609 65,00 zt
filet z sandacza smazony na klarowanym masle, puree z czosnkiem
niedzwiedzim, spaghetti warzywne w esencji maslanej
KREWETKI 6 szt.

cebula, czosnek, chilli, pomidor koktajlowy, natka pietruszki,
masto, bagietka

55,00 zt

52,00 zt

POLEDWICA WOLOWA 200 g

ziemniaki a'la risotto z chorizo, piklowana cebula, pieczona
papryka z cukinig, demi glace pieprzowy

PIERS Z KACZKI SOUS VIDE 2209

puree z buraka z chilli i malinag, karmelizowany burak,
demi glace, gnocchi

KOTLET SCHABOWY Z KOSTKA 200 g

kapusta zasmazana z koperkiem, kremowe ziemniaki puree
z dodatkiem chrzanu

POLICZKI WIEPRZOWE 160 g 55,00 zt
kluski slaskie, puree z marchwi, brokut w majonezie ziotowym

i groszku ptysiowym

PIERS Z KURCZAKA Z KOSTKA 160 g 49,00 zt

panierowana polenta, puree z kalafiora z pieczonym czosnkiem,
piklowany kalafior, groszek zielony, oliwa ziotowa

129,00 zt

69,00 zt

46,00 zt

CLASSIC BURGER 165 g 47,00 zt
ZAMOW CHEESEBURGERA LUB DOUBLE BURGERA

czarna butka, antrykot, satata rzymska, pomidor, ogorek,

cebula, ketchup, majonez, colestaw, frytki

TIJUANA BURGER 165 g 52,00 zt

czarna butka, antrykot, satata rzymska, wedzony ser, pomidor,
kukurydza, jalapeno, sos majonezowy z musztarda dijon, majonez

z wedzonej papryki, colestaw, frytki

PULLED PORK BURGER 165 g 52,00 zt
czarna butka, szarpana wieprzowina, satata rzymska, pomidor,

ogorek, cebula, ketchup, majonez, colestaw, frytki

BOCZNIAK BURGER 1659 48,00 zt
panierowane boczniaki, pomidor, cukinia, roszponka, mozzarella,

sos majonezowy z musztarda dijon, colestaw, frytki

FONDANT CZEKOLADOWY 100 g 28,00 zt
lody pieczona truskawka, palona biata czekolada, coulis

z pieczonych owocow

CHURROS 120 g 28,00 zt
sos czekoladowy, cynamon, cukier trzcinowy

LESNA BEZA 120 g 26,00 zt
coulis z pieczonych owocow, owoce lesne, bita Smietana

PARFAIT CHALWOWE 120 g 29,00 zt
mus z mango z pomarancza, palona biata czekolada, owoce
AFFOGATO 1209 26,00 zt
sos karmelowy, lody waniliowe, espresso

CIASTO DNIA /7 LODY DNIA 120 g 24,00 zt
zapytaj kelnera o propozycje dnia

ROSOL 180 ml 19,00 zt
z makaronem i marchewka

POLEDWICZKI Z KURCZAKA PO PARYSKU 100 g 29,00 zt
kawatki kurczaka smazone w jajku, surowka z marchewki,

frytki, ketchup

MINI BURGER DLA MILUSINSKICH 100 g 29,00 zt

antrykot, satata rzymska, ser, surowka z marchewki, frytki, ketchup

LODY WLASNEJ PRODUKCJI 1 gatka 7,00 zt
zapytaj kelnera o propozycje dnia
PANCAKES 3 szt. 24,00 zt

do wyboru z dzemem lub nutella

Standardowy czas oczekiwania na danie wynosi ok 40 min.

O wydtuzonym czasie poinformuje obstuga.

Wszystkie ceny sg w PLN (z VAT).

Karta alergenow dostepna jest u obstugi.

Gramatura dania moze ulec zmianie podczas obrobki termicznej do 20%.
Jesli nie otrzymali Panstwo paragonu, prosimy o informacje przy
recepcji hotelu.



